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OBJECTIFS :

Permettre aux apprentis titulaires d'un CAP
Patissier d'acquérir de réelles compétences
dans les domaines de la chocolaterie et de
la confiserie : participation a I'approvision-
nement, réalisation de différents produits de
chocolaterie, de confiserie et de patisserie
spécialisée a base de chocolat, commercia-
lisation des productions  (communication
des spécificités des produits finis, condition-
nement, stockage et présentation.)

ADMISSION :

- Avoir entre 16 a 29 ans révolus (ou 15 ans
sortant de 3¢™)

- Titulaire d'un CAP Pétissier

- Signer un contrat d'apprentissage avec une
entreprise

-1 an en contrat dapprentissage

- 420 heures de formation au CFA (Alter-
nance de 2 semaines en entreprise et 1 se-
maine au CFA)

Le titulaire pourra travailler chez des artisans
maitres chocolatiers, ou chez un artisan bou-
langer-patissier, dans l'industrie du chocolat
ou de la confiserie, ou encore la restauration
gastronomique.

- MC patisserie, glacerie, chocolaterie, confi-
series spécialisées
- BTM chocolatier-confiseur
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www.cfamunicipaldesete.fr
CFA rue Mirabeau - BP 176 - 34200 Sete
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